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Cépage : Chardonnay 100 %

Origine : Village de Solutré-Pouilly

Sol : Roches sédimentaires du crétacé, type argilo-calcaire et

silex

Spécificité : Cette cuvée est issue d’un assemblage de deux

climats classés premiers crus sur le village de Solutré-Pouilly.

Vinification : Les raisins sont récoltés manuellement. Après

pressurage, les jus sont placés en cuve pour un débourbage statique

de 24h sous contrôle des températures. Les jus clairs sont entonnés

en fûts de chêne pour les fermentations alcoolique et malolactique.

S’en suit un élevage sur lies fines pendant 11 mois en fûts puis

quelques mois en cuve inox pour affinage. La fréquence des

bâtonnages est adaptée en fonction des caractéristiques du

millésime.
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