
LES ENRACINES

Beaujolais-Villages A.O.P.

Pur Beaujolais

REGION

France / Bourgogne / Beaujolais

CEPAGE   Gamay Noir

SOL

Sol de granite rose décomposé, mélangeant sable et cailloux. Sélection de vieilles vignes de 5o ans

d'âge en moyenne, situées sur des coteaux plein sud près des villages de Lantignié, Régnié ou Le

Perréon. 

VINIFICATION & ELEVAGE

L'approche est traditionnelle, avec une vendange réalisée en bacs pour ne pas écraser les baies.

Tout est fait au plus juste pour valoriser l'expression du Gamay et respecter la pureté du fruit, issu

de ces beaux terroirs de granite. Un vin sans soufre ajouté de la vendange à la mise en bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION

Dans un style libéré et mûr, on est séduit par la pureté du fruit. La bouche, légèrement frisante,

appelle un carafage, qui permet de mieux révéler un toucher soyeux, des tanins délicats et une

longue finale saline.

ACCORDS METS & VINS

A servir sur des terrines, des viandes grillées ou des fromages type comté affiné.

VEGGIE : Salades composées et terrines de légumes.

TEMPERATURE DE SERVICE   de 15 à 18 °C

GARDE   de 1 à 3 ans

POINTS FORTS

• 100% Cépage Gamay noir

• 100% Sans soufre ajouté

• 100% Vegan friendly
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